E'i'h: Gruf aus der Kiiche

Knodelgerichte sind unsere ganze Lei-
denschaft. Traditionell zubereitet mit
dem besonderen Pfiff. Deshalb freuen
wir uns, Euch seit 22 Jahren auf dem
Miinchner Oktoberfest variantenreiche
Knodelgerichte servieren zu diirfen -
ob als Suppe, Vorspeise, Hauptgericht
oder Nachspeise.

Auch in diesem Jahr haben unsere Ko-
che wieder eine abwechslungsreiche
Mischung Eurer beliebtesten Knodel-
gerichte mit neuen Kiichenkreationen
zusammengestellt. Unser diesjahriger
Spezialknodel wurde von der feinen
Wiener Kiiche inspiriert: Der Wiener
Tafelspitz-Knodel wird auf Rahmspinat
serviert, dazu gibt es Wurzelgemiise mit
Schnittlauchsofle und Apfelkren. Jede
unserer Kreationen ist mit Herz erdacht
und handgemacht, denn Eines haben
alle unsere Knodelgerichte gemeinsam:
Sie sind Ausdruck unserer Liebe fiir
regionale, gesunde und schmackhafte
Zutaten. So wiinschen wir Euch auch
in diesem Jahr einen guten Appetit und
viel Spal auf der Wiesn!

Gliick is -
a guada Knodel
mit Sof!

21. September bis 06. Oktober 2024 | www.muenchner-knoedelei.de
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GETARISCH

Knddelige Suppen

Kraftige Rindfleischbriihe mit Leberknodel aics, Wurzelgemdise 1 und viel Schnittlauch

Rahmige, herzgemachte Supp’n vom Knollensellerie
mit karamellisierten Apfelwiirfeln

9,80 Euro
11,80 Euro

>

Vorspeisen zum Kniideln

,Dreierlei vom Kas"
Hausgemachter Brotzeitkas s v, frisch anbatzder Obatzder
und Erdapfelkas s1, dazu Lauchzwiebeln und Bio-Kartoffelweckerl a1

Bayerischer Brotsalat, mit Biiffelmozzarellac, gebrutzelten Ciabattawiirfeln a1 az,
Rucola und sonnengereiften Kirschtomaten, mariniert mit Basilikum-Pestoc

Wurstsalat mal anders... Scheiben von der wiirzigen Regensburger
und vom hausgemachten Semmelknddel a1 a2c6m7, angemacht mit
Schalotten-Vinaigrette, dazu junger Lauch, Radieserl und Senfgurken«

»Stenz von der Au”“ Der kulinarische Vorspeisenturm (ab 2 Personen)
Hauchdiinn geschnittene Scheiben vom San Daniele Schinken 4,
Parmigiano Reggiano s, Antipasti-Spiele, Salat von dreierlei Quinoaaim
mit Paprika und Krautern, Gambas mit Cranberries und Haselniissen w2

in Kokos-Currycreme, Terrine von Steinpilzen mit Portweingelée a2ceikm2s,
Mailander Salamistangerl m, Heumilch-Brie ¢ mit Feigensenf,
Triiffel-Schafskdse mit Olivenpesto ce1, Hummus natur mit Kichererbsen aicrek,
Sesam und Kreuzkiimmel, dazu ofenfrische Mini-Kornstangerl aazs,
Roggenbrotchen a1 a26 und Kiirbiskernweckerl ara2c 13

sLuis Trenker Brotzeitbrettl”
Scheiben vom Siidtiroler Schinkenspeck ri, Tomaten-Basilikumfrischkase s,
angemachter Meerrettich, Meraner Krauter-Kaminwurzen, knackige Radieserl,
Eiszapfen frisch vom Markt, Gemiiseallerlei gefiillt mit Frischkase a1ciw,

Bio Bayern Bergbliitenkase ¢, feine Kalbfleischpflanzerl at ascr e 12, hausgemachter
Kerndlsenf rx, Mini Paprika, sonnengereifte Kirschtomaten und Salzbutter w

»Cordula Griin Brotzeitbrettl”

Andechser Rahm- und Bergkase ¢, Feigensenf, mariniertes Marktgemiise a1,
Schnittlauchbutter s, Hummus natur a1 crck, Veggie Tatar s w1 mit Aubergine
und Artischocke, Bulgursalat mit Gurke, Krauterfrischkase g,

Malzbrot ar4ceiin mit Curry-Mango-Aufstrich arcsixiund viel Griin

18,80 Euro

19,40 Euro

19,80 Euro

pro Pers. 27,80 Euro

22,50 Euro

20,80 Euro




Die Miinchner Knodelei
ist Bio-zertifiziert
von der AbCert AG,

Knddel, Kniidel, Knddel

Spinatknodel a1crom? 19,00 Euro
auf KirschtomatensoRe r s, obendrauf ein bisserl Basilikumpesto s

Knodel vom Bio-Bergkase aicrom7 7 N 19,50 Euro
auf frischem Blattspinat mit Parmesanschmelze ¢ ¥

VEGETARISCH

‘% Rote Beeteknodel aicrom N 2\ 7 19,50 Euro
& auf rahmigem Apfel-Selleriegemiise  mit Meerrettichschmand

N ,Knodel-Dreier-Looping”“ 23,00 Euro
il Spinatknodel a1crem7 auf Kirschtomatensofers,

Kasknodel s crem7 auf frischem Blattspinat

Rote Beeteknddel a1crem7 auf rahmigem Apfel-Selleriegemiise:

Der Knddelschiitz

Vor 55 Jahren war er der weltweit be-
riihmteste Miinchner: Helmut Winter,
der als Knodelschiitz von Pasing 1967
durch den internationalen Blatterwald
rauschte. Er trotzte der Luftwaffe und
den Amerikanern - in einem Luftkrieg
der ganz besonders humorigen Art.
Den Werbegrafiker storten die Starfigh-
ter aus Fiirstenfeldbruck, die auf dem
Flug tiber sein Atelier immer wieder die
Schallmauer durchbrachen. Er lieR eine
Wurfschleuder bauen, um mit echten - . . . .
bayerischen Kartoffelkngdeln auf die Unser Knodelei Spezialknodel 2024
lastigen Flieger zu schiefen. Nach- '

dem die Nachrichten in 72 Landern
der Welt dariiber berichteten, geschah
das Unfassbare. Innerhalb kiirzester
Zeit erhielt der Fliegerhorst den Befehl,
Pasing nicht mehr zu {iberfliegen. Win-

ters beriihmte Knodelschleuder wurde MU"Chner K"Udﬂlﬂ' KlﬂSSlker

ubrigens sogar bei der Weltausstellung

1967 im deutschen Pavillon ausgestellt Ofenfrischer Schweinebraten 22,00 Euro

und hat jetzt ihre Heimat im Wirtshaus mit Kruste, Kartoffelknddel a1 em und DunkelbiersoRe s
in der Au.

Wiener Tafelspitzknodel a1 crsm7 auf Rahmspinatciu, 19,80 Euro
dazu Wurzelgemiise, Schnittlauchsofle und Apfelkren e

Steinpilze, Egerlinge, Pfifferlinge und Krauterseitlinge, 25,50 Euro
abgerundet mit Bio Bayern Rahm ¢ und Wiesenkrautern, serviert mit Semmelknddel aicom?

Siidtiroler Schlutzkrapfen 21,00 Euro
mit Kiirbis-Apfelfiillung, dazu Walnuss-Pesto a1 s

6 Stiick Rostbratwiirstl c : vom Metzger Gassner 18,90 Euro
mit Speck-Sauerkraut 1 s, scharfem Meerrettichsenf « und Brotweckerl a1 c

Tegernseer Wildragout mit Preiselbeeren und Wacholder verfeinert, 28,80 Euro
dazu Apfel-Blaukraut cimund unsere Breznknodel a1 a2cromia

Miinchner Schweinshaxe 26,00 Euro
auf abgeschmolzenem Weilbierkraut &1 mit Semmelknodel a1com?
und Bratensaft asr

Knodelgrostl von Kartoffel- und Semmelknodel a1com7 19,50 Euro
mit Ochsenfetzen, Ei, Lauchzwiebeln und frischem Majoran

Bergfex- unser Klassiker vom Wirtshaus in der Au (ab 2 Personen) pro Pers. 34,50 Euro
A 5 Von Allem etwas: ein Stiickerl vom ofenfrischen Schweinebraten mit
Klnderknndel Kruste, rosche Schweinshaxe mit Apfel-Blaukraut cim1, kleine Rostbratwiirstl
Fiir unsere kleinen Niirnberger Artc4 auf deftigem Speck-Sauerkraut v 14, dazu Kartoffel-
Knidelfreunde haben wir und Semmelknddel a1 cem7, sowie unseren g"schmackigen Kartoffelsalat a11xm

gine extra Kinderkarte.

Fragt's einfach bei der Das konnt's dazu bestellen
Bedienung nach!

GroRe Wiesnbrezn a1 214 i _ 6,80 Euro

Brotweckerl a1 cc ! 1,50 Euro
l l l Portion Apfel-Blaukraut oder Sauerkraut s N 4,90 Euro
Portion Kartoffelsalat a1coxim1 4,90 Euro
Portion Speck-Krautsalat 134 5,20 Euro
Gemischter Beilagensalat 5,20 Euro

Fiir Informationen iber die deklarations- Zusatzstoffe: 1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 3 = Geschmacksverstarker, 4 = Phosphat, 5 = Farbstoff, 6 = Siistoff, 7 = Citronensaure/Sauerungsmittel, 10 = coffeinhaltig,
pflichtigen Allergene und Zusatzstoffe

. - 11 = Farbstoff Beta-Carotin, 14 = Ascorhinsaure
fragen Sie bitte unser Servicepersonal.



Monaco-Burger

Hausgemachter Sesam Bun a1a2rcL mit rosa gebratenen Filetspitzen,
angeschwenkten Steinpilzen, Bio Bayern Bergbliitenkase s, Rucola und unserer einzigartigen
Senf-Honig-Mayonnaise ci«, dazu frittierte Kartoffelchips

29,00 Euro

Bayerisches Ochsenfilet s, mit Meersalz und 45,00 Euro
Wildkrautern mariniert, dazu angeschwenktes Tomaten-

Zucchinigemiise ¢, Bio Bayern Kartoffeln mit Rosmarin,

Schalotten-Balsamicojus rsik und Limettenbutter 6

In Olivenol gebratene Wildfang-Rotgarnelen 18 35,00 Euro
auf Treviso-Radicchio-Risotto ciwm,

dazu Orangen-BalsamicosofRe 157

Mittagsl&uten wo - rrvon 1130 - 1600 uho)

Das Knodelei Mittagsmenii 28,00 Euro

Omas Rindsroulade mit Valentin CuvéesoBe vrik1,
dazu Kartoffel-Meerrettichpiiree ¢ und glasierte Karotten ¢

Yo©

Natiirlich gibt's eine vegetarische Alternative:

Basilikum-Gnocchi 1141, angeschwenkt mit Ricotta, Kirschtomaten, Zucchini
und gerosteten Pinienkernen

YOo©

,Hoiber Datschi“ Warmer Heidelbeer-Auflauf a1cc mit gebrannter MandelsoRe crcs6

[

Wirtsaus indeAu

Bier und Knddel seit 1901

Fiir die Qualitat der Speisen in unserem
Wiesnzelt garantiert das Wirtshaus in
der Au, die Geburtsstatte der Miinchner
Knodelei. Die Stadtteilwirtschaft in der
LilienstraBe 51 - eine der schonsten
Miinchens - hat eine iiber 100jahrige
Tradition und ist seit Jahren fiir zahlrei-
che Knodelvariationen und andere Klas-
siker der bayerischen Kiiche bekannt.
Fiir Veranstaltungen ist bei Gasten der
Valentinsaal beliebt. Getreu dem Mot-
to ,Traditionell bayerisch - aber mit
Pfiff* unterhalt das Wirtshaus in der
Au seine Gaste auch mit zahlreichen
Veranstaltungen wie dem einzigartigen
Koniglich-Bayerischen-Knodelkochkurs.
www.wirtshausinderau.de

Nachspeisen - a runde Sach’

Omas Topfen-Zwetschgenknodel cc 1+ auf warmer Bourbon-VanillesoRecress 13,80 Euro
Geeister Knodel cc 1112 und beschwipstes Kompott von der Wachauer Marille 15,80 Euro
Creme Briilée vom Eierlikor der Destillerie Parzmair cg, 16,50 Euro
dazu weiles Schokoladeneis ce

Soufflé a1 crc von der Zarthitterschokolade mit Bratapfel-Eis ¢ 15,80 Euro
Das Original: Wiener Kaiserschmarrn 1 cc nach dem Rezept von 1907 18,80 Euro

frisch aus dem Ofen mit Apfel-Birnenkompott und Wildpreiselbeeren

Das Knddelei-Dessertpfanderl (ab 2 Personen) pro Pers. 27,80 Euro
Hausgemachte Zwetschgenknddel c s 14, himmlisches Schokoladen-Soufflé a1 cr,
Toblerone-Guglhupf a1 cre 12, geeister Knodel c ¢ w112 von der Wachauer Marille,

Heidelbeer-Auflauf, Creme Briilée vom Eierlikor ¢, ofenfrischer Kaiserschmarrn aice

mit Wildpreiselbeeren und Apfel-Birnenrdster, Eis ¢ ¢ von unserer Eismanufaktur,

dazu viel VanillesoRe cr ¢ 56 und Beerenragout

Patentkiiche

Mit einem Augenzwinkern wird der Er-
findergeist der Koche der Miinchner
Knodelei mit eigenen Knodelpatenten
gewiirdigt. Und ihre Kreativitat kann
sich wirklich sehen lassen: Ob Weilk-
wurst-, Bratwurst-, Wasabi- oder ein Ori-
ginal-Miinchner-Knddel, ob vom Wiener
Schnitzel oder auch einmal eckig, ob
mit einem Knddelrabatt fiir Nichtbayern
oder zu einer eigenen Hymne serviert
- auf jeder Wiesn bietet die Miinchner
Knodelei fiir ihre Gaste eine Besonder-
heit.

Allergene: AT= Weizen, A2= Roggen, A3= Gerste B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdniisse, F = Sojabohnen, G = Milch, H1 = Mandeln, H2 = Haselniisse, H3= Walnuss, H4 = Cashew, H5 = Pistazie, I= Sellerie, K = Senf, L = Sesam, M = Schwefeldioxid & Sulfite, N = Lupinen, O = Weichtiere  Alle Preise sind Endpreise

(inkl. Bedienung und
gesetzlicher Mehrwertsteuer)



Dank gebiihrt den
Hoflieferanten
der Miinchner Knddelei
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A PART OF ME

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE

Biere von & PAULANER
MaB hzobesfost SBier 13 1,01 14,90 Euro
MaB Hinchner Hell Athohottre: as 1,01 14,90 Euro

(Bier mit niedrigem Stammwiirzegehalt)

RadlermaR a3 4,1 1,01 14,90 Euro
Hefe-WeifSbier naTurTrRUB ma3 0,5] 8,80 Euro

Hefe-Weifsbier mzmmmzsds 43 0,5] 8,80 Euro

(Bier mit niedrigem Stammwiirzegehalt)

P

AUSGEZEICHNETES
BAYERISCHES

Alkoholfreie Getranke

0,5 | 4,40 Euro
0,5 | 5,90 Euro

Miinchner Tafelwasser

Apfelsaftschorle
aus naturtriibem Apfelsaft

Spezis,510,14
Zitronenlimonade «
Coca Cola 45,10, 11

Coca Cola light 4,57,10,11
Bio-Orangenlimonade
Apfelsaft 0,2 | 3,90 Euro

WadlbeiBer 0,33 4,80 Euro
Bayerischer, natiirlicher Bio-Krafttrunk

Bio Kracherl Marille-Zitrone 0,331 4,50 Euro
Bio Kracherl Himbeer-Rhabarber 0,331 4,50 Euro

0,5 | 5,80 Euro
0,5 | 5,70 Euro
0,331 4,50 Euro
0,331 4,50 Euro
0,331 4,50 Euro

Sprizz und Prosecco

Jlsar Sprizz“ v
Holunderbliitensirup, Apfelsaft,
Minze, Prosecco & Soda
LLilly“n

Lillet Rosé aufgegossen mit
Prosecco & Soda, verfeinert
mit Wildberry Limonade

+Marillo Sprizz“w
Marillenmark und Limette,
aufgespritzt mit Marillensecco

Prosecco Frizzante
Sacchetto Veneto

0,2 | 15,50 Euro

0,2 | 15,80 Euro

0,21 15,80 Euro

0,1 I 11,50 Euro
85,00 Euro

Menu ltaliano
online

Die Miinchner
Knodelei
auf Instagram

seew g -
@ piaethtanald @
3
i
L 1
: £
% i

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE
*

Champagner

Moet & Chandon w

Brut Imperial 0,751
Moet & Chandon 1,5 |
Brut Imperial Magnum

Moet & Chandon u 0,751
Ice Imperial

Moeét & Chandon u 0,751
Brut Imperial Rosé 1,5 |

Dom Jé}dgmm

Dom Pérignon 0,751
Brut Vintage
Magnum/Doppelmagnum 1,51/ 31

Ruinart
Ruinart v 0,751

Blanc de Blancs

Ruinart m
Rosé Brut 0,751
Rosé Magnum 1,5 |

165,00 Euro
350,00 Euro

175,00 Euro

175,00 Euro
365,00 Euro

440,00 Euro

auf Anfrage

215,00 Euro

215,00 Euro
440,00 Euro

Schnaps im Biigelflascherl

von der Edelbrandmanufaktur Guggenbichler
aus dem Chiemgau

,Knodelbeere”
Geist aus der Waldhimbeere

,Marillenknodel” 4cl 15,80 Euro
Edelbrand aus der Passeier Marille

,Knodelwasser” 4 cl 15,50 Euro
Edelbrand aus der Williamsbirne

Knodelnuss 4 cl 15,80 Euro
Geist aus der gerosteten Haselnuss

Knodeliger Himbeer-Limes 4 cl 15,80 Euro
Wodka, Himbeergeist und Waldhimbeere

4 cl 15,50 Euro

Weill
Valentin Burgunder v

Grauer Burgunder Qualitatswein
Weingut Geisser, Pfalz

Valentin Burgunder ,Big Bottle"

Griiner Veltliner v
Federspiel Terrassen
Weingut Domaine
Wachau, Osterreich

Chardonnay Burgum Novum u
Weingut Castelfeder
Kurtinig, Siidtirol

Beyond The Clouds v
Weingut Elena Walch,
Tramin, Siidtirol

Weinschorle v
im Steinkriigerl

Rosé

Whispering Angel v
Weingut Chateau d’Esclans,
Cotes de Provence

Rot

Valentin Cuvée v

Cuvée Qualitatswein,
Weingut Geisser, Pfalz
Valentin Cuvée ,Big Bottle"

Zeder v
Weingut Kornell
Terlan Siidtirol

Barolo Margheria v

9,80 Euro
0,751 36,00 Euro

1,5 | 72,00 Euro

0,2 | 11,50 Euro
0,751 43,00 Euro

0,2 | 13,80 Euro
0,751 51,00 Euro

0,751 130,00 Euro

0,5 | 14,50 Euro

0,751 68,00 Euro
1,5 | 135,00 Euro
3,0 |1 280,00 Euro

0,2 | 11,50 Euro
0,751 42,00 Euro

1,5 | 84,00 Euro

0,2 | 13,50 Euro
0,751 50,00 Euro

0,751 135,00 Euro

Weingut Massolino, Piemont, Italien

Tignanello v

0,751 310,00 Euro

Marchesi Antinori, Toscana, Italien

PLR

BAYERN
—

Der Online-Shop fiir herzgemachte
Produkte aus Bayern
www.purbayern.de

1Y

Zusatzstoffe: 4 = Phosphat, 5 = Farbstoff, 7=SiiBungsmittel, 10 = coffeinhaltig, 11 = Farbstoff Beta Carotin, 14 = Ascorbinsdure « Allergene: M = Schwefeldioxid & Sulfite, A1= Weizen, A3= Gerste

LUnsere Bayerischen Bio-Siegel-Zutaten sind blau hervorgehoben."



